


Λεπτομέρεια από το έργο του street artist FIKOS, ανάθεση του Monasty Hotel, στο οποίο 

άγγελοι φέρουν μεταξωτό λάβαρο που απεικονίζει τη μακρά ιστορία της Θεσσαλονίκης.

FIKOS artwork’s detail, commissioned by Monasty Hotel, in which angels hold a silk banner 

depicting Thessaloniki’s long history.



INTRO
Με ρίζα του την ελληνική λέξη ‘εξάμιτον’, που αναφέρεται στα έξι νήματα της πλούσιας ύφανσης του, 

το Samite ήταν το αγαπημένο μετάξι των βυζαντινών αυτοκρατόρων και της αυλής τους.

Σήμερα, γεύσεις φίνες και γενναιόδωρες, εμπνευσμένες από τα χρυσοΰφαντα μεταξωτά της βυζαντινής εποχής, 

λάμπουν κάτω από τον ίδιο ουρανό. Ετοιμαστείτε για μια ξεχωριστή εμπειρία, με προσεγμένες επιλογές που 

ξετυλίγονται με υπέροχη χάρη, σαν τις κλωστές του πιο απαλού μεταξιού…

 

Deriving from the greek word ‘hexamiton’, meaning six threads, Samite was the dearest silk fabric of the 

Byzantine emperors and nobles.

Today, a bespoke collection of delicate flavours, inspired by the precious and exquisite Samite, 

sparkles in the same mythical city that has for centuries been the stage of a highly aesthetic lifestyle. 

Enjoy a journey in time and culinary finesse as elegance unfolds itself in every bite, 

like the threads of the softest silk…



Ελληνικό Μπλε Καβούρι  | Greek Blue Crab 	 18
Φύλλα γαλλικής σαλάτας | αυγά ρέγγας | φύκια               
Butterhead lettuce | herring caviar | seaweed 

Κιτρινόπτερος Τόνος | Yellowfin Tuna 	 20
Λιαστή ντομάτα | χυμός μοσχολέμονου | κάπαρη | ραπανάκι | φύτρες         
Sun-dried tomato | lime juice | caper | radish | sprouts 

Γαρίδες Κοιλάδος | Koilados “Shrimps“ 	 20
Πορτοκάλι | ντοματίνια | τσίλι | φρέσκο κρεμμύδι | εμουλσιόν από μύδι           
Orange | cherry tomatoes |  chili  |  spring onion | mussel emulsion

Ποικιλία από Ελληνικά Tυριά | Greek Cheese Variety 	 18
Κριτσίνια | φρούτα | ξηροί καρποί   
Bread sticks | fruits | nuts 

Ποικιλία από Ελληνικά Aλλαντικά | Greek Cold Cut Variety 	 20
Κριτσίνια | φρούτα | ξηροί καρποί  
Bread sticks | fruits | nuts 

MONKS BITES

SIDE BITES 

Pink Spritz 	 10
Bombay Bramble, Ginger Syrup, Lemon Juice, Pink Grapefruit Soda

Aegean Spritz 	 10
Bombay Sapphire, Mastiha Skinos, Cucumber Syrup, Lemon Juice, Fresh Thyme

Bitter Spritz 	 10
Martini Bitter, Amaro Montenegro, Prosecco, Lemonade

Aperol Spritz 	 10
Prosecco, Aperol, Soda

Rose Sangria	 9
Rose Wine, Strawberry Purée, Pink Grapefruit Juice, Pink Grapefruit Soda

White Sangria 	 9
White Wine, White Peach Purée, Lemon Juice, Honey Nectar, Ginger Ale

APERITIVO & SPRITZ



Americano	  11
Martini Bitter, Martini Rubino, Soda

Dry Martini 	 12
Oxley, Noilly Prat

Moscow Mule 	 14
Grey Goose, Lemon Lime Juice, Ginger Beer

Negroni 	 11
Bombay Sapphire, Martini Bitter, Martini Rubino, Orange Bitter

Mai Tai 	 11
Bacardi Carta Negra, Pierre Ferrand Dry Curacao, Orgeat Syrup, Lemon Lime Juice

Paloma 	 11
Casadores Blanco, Lemon Lime Juice, Pink Grapefruit Soda

Bloody Mary 	 11
42 Below,  Lemon Lime Juice,  Bloody Mix, Tabasco

Gin Basil Smash 	 11
Bombay Sapphire, Basil Leaves, Lemon Lime Juice, Simple Syrup

Last Word	 11
Bombay Sapphire, Chartreuse Green, Maraschino Liqueur

Manhattan	 11
Bulleit Rye, Martini Rubino, Aromatic Bitter

Sazerac	  11
Bulleit Rye, Hennessy V.S., Simple Syrup, Creole Bitter, Aromatic Bitter

Monk’s Martini 	 13
Grey Goose, Apple Liqueur, Tomato Water, Saline Solution	

El Fuego 	 14
Patron Reposado, Mango Purée, Agave Purée, Chilly Syrup, Lemon Juice

Pineapple Negroni 	 13
Bombay Sapphire, Martini Rubino, Martini Bitter, Citric Solution, Pineapple Soda

Spiced Daiquiri 	 13
Bacardi 4, Bacardi Spiced, Apricot Du Roussillon, Bitter, Pineapple Purée, Lime Juice

The Botanist 	 13
Bombay Sapphire, Chartreuse Green, Basil Leaves, Pineapple Purée, 
Lemon Lime Juice, Honey Nectar

East Side 	 13
Oxley, Mastiha Skinos, Violet Liqueur, Cucumber Syrup, Lemon Juice

Spring Blossom 	 13
42 Below, Amaro Montenegro, Bitters, Citric Solution, Cherry Blossom Tonic

Sudamericana Highball 	 13
Coffee Infused Rum, Banane Du Bresil, Koko Kanu, Citric Solution, Tonic

CLASSIC COCKTAILS

SIGNATURE COCKTAILS



Λευκό | White 
Συναστρία | Synastry 	 6.5 		
Αμπελώνες Ζαχαριά | Νεμέα, Πελοπόννησος | Chardonnay 
Zaharias Winery | Nemea, Peloponnisos | Chardonnay

Monograph 	 6
Κτήμα Γαίας | Νεμέα | Μοσχοφίλερο    
Gaia Estate | Nemea | Mosxofilero 

Λευκό Γράμμα | White Letter 	 7
Οινοποιείο Μπουτάρη | Μαντινεία | Ασύρτικο, Sauvignon Blanc, Μαλαγουζιά     
Boutaris Winery | Mantineia | Sauvignon Blanc, Assyrtiko, Malagouzia

Ροζέ | Rose
Γκιρλέμη Λημνιό | Girlemi Limnio 	 9
Οινοποιία Γκιρλέμη | Δομοκός | Λημνιό   
Girlemis Winery | Domokos | Limnio

Μονή Χιλανδαρίου | Hilandar Rose 	 7	
Ιερά Μονή Χιλανδαρίου | Άγιο Όρος | Merlot     
Hilandar Monastery | Mount Athos | Merlot

Lui de Rose	 6.5
Κτήμα Σακαλάκη | Παιονία, Κιλκίς | Syrah   
Sakalakis Estate | Paionia, Kilkis | Syrah

Κόκκινα | Red 
Naturally Syrah 	 7.5
Οινοποιείο Μπουτάρη | Νάουσα | Syrah  
Boutaris Winery | Naoussa | Syrah

Monograph 	 6 
Κτήμα Γαίας | Νεμέα | Αγιωργίτικο     
Gaia Estate | Nemea | Agiorgitiko

Cabernet Merlot Aρβανιτίδη | Cabernet Merlot Arvanitidi 	 8.5
Κτήμα Αρβανιτίδη | Θεσσαλονίκη | Cabernet Sauvignon, Merlot    
Arvanitidis Estate | Thessaloniki | Cabernet Sauvignon, Merlot    

WINE BY THE GLASS

Moet & Chandon Brut Imperial 200ml 	 38

Prosecco 187ml 	 9

Moscato D’Asti 187ml	  9

CHAMPAGNE & SPARKLING WINE         



Αγορανομικός Υπεύθυνος: Αθανάσιος Πανταζής

Οι αναφερόμενες τιμές είναι σε ευρώ.

Οι τιμές περιλαμβάνουν Φ.Π.Α. και όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. 

Το εστιατόριο διαθέτει εγκεκριμένο τερματικό αποδοχής καρτών POS.

 Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο 

παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο). 

Το εστιατόριο διαθέτει έντυπο δελτίο παραπόνων σε ειδική θέση 

δίπλα στην έξοδο.

Παρακαλείστε να ενημερώσετε το σερβιτόρο σας για οποιαδήποτε 

αλλεργία ή για ειδική διατροφική απαίτηση.

 

Market Inspection Manager: Athanasios Pantazis

Prices are in euro.

 Prices include VAT and all legal charges.

The restaurant has certified point of sales terminals for payment with cards.

 Complaint sheets are available within a special box at the restaurant’s exit. 

The consumer is not obliged to pay if the notice of payment is not 

received (receipt-invoice).

Please inform your order-taker of any allergy 

or special dietary requirements.




