


SAITE

GASTRO BAR

Variety of breads, rusks, and breadsticks.

SOUP
Traditional magiritsa

(Greek Easter soup with lamb, herbs, and egg-lemon sauce)

SALADS & APPETIZERS

* Variety for Tsipouro & Ouzo: Homemade pickles, Greek cheeses,
Tzoumagia village sausage, wild greens with olive oil, lemon &
chili flakes, Florina & Hot peppers, variety of Greek olives,
Marinated anchovies
* Traditional Pies & Dips: Traditional spinach pie with feta cheese,
tzatziki, fava with caramelized onion, spicy feta dip with Florina
pepper
+ Salads: Greek salad with sea fennel & oregano vinegar, Wild
greens salad with orange & nuts, Lettuce salad with fresh onion &
dill, Roasted beetroot salad with yogurt & garlic, Potato salad with
parsley, spring onion, capers & egg, Artichokes with lemon, dill,

and olive oil

HOT DISHES

* Roast lamb with rosemary and garlic
* Traditional “kokoretsi” with crispy crust
* Pork souvlaki with grilled onions and mustard
* Lamb and beef meatballs with mint
* Lemon potatoes with mustard seeds and coarse salt

* Grilled chicken drumsticks with paprika and thyme

SWEETS

* Variety of Greek desserts: “baklava”, “kataifi”, “yanniotiko”
* Semolina halva with orange and toasted almonds
* Yogurt with honey and walnuts - Greek fruit preserves

* Fresh fruits

95€ per person

Children up to 6 years old dine free of charge, while the rate for children aged 6-12 is €47.5.



SAITE

GASTRO BAR

MotkAla amod YwyLg, magpadia kat kptrotvia.

>0YNA

Mapadoolakr) payeslpitoa

>ANATEZ & OPEKTIKA
* MowkAia yLa tolmoupo & oUCo: ITILTLKA TOUPOLY,
EAANVLKA TupLd, Aoukaviko T¢oupayldsg,
Aayavida, TumepLeg PAwpivng
* Mok la amd €ALEC KAl yaUpOG HapLvaTog * Xelpottolntn
OTIAVAKOTUPOTILTA
* TCatliky, peAltavooaldra, paBa, Tupokautepn
* XwpLdatikn caAdata pe ESL plyavng kat kpitapo
* ZaAdTa Pe aypla xopta, TToPTOKAAL Kat ENpouc KapToug
* ZaAdTa papoUALOU PE PPECKO KPEPHPUSL & avnbo
« ZaAdta pe Ynta mavtlapLa, yLaouptl & okopso
* MatatooaAdrta pe paivtavo, PPECKO KPEPPUSL, KATTIapn Kat auyo

* AYKLVAPEG PE AepOVL, avnBo kat eEhatoAado

ZEXTA EAEZMATA
* Apvi ooUBAag pe SevrpoAiBavo kat okopdo
* NMapadooLakd KOKOPETOL PE Tpayavr) Kpouota
* XoLpvo KovToooUPAL pe YNtd kpeppLSLa Kal pjouotapda
* Mmiuptékia amd apviolo kat pooyapiolo Kigd pe SU6CHO
* Matdteg AEPOVATEG PE OLVATIOCTIOPO KAl XOVTPO aAdTL

* YNTA PTTOUTAKLA KOTOTIOUAO HE TTATTpLKA KAt Bupdpt

FAYKA
* MotKA\la artd EAANVLKA YAUKA: pTtakAaBAg, kavtal@l, yLIavwLWTLKO
* ZLPLYSAAEVLOG XaABAG PE TIOPTOKAAL Kal KaBoupdlopéva apuysaia
* MLaoVPTL Pe PEAL Kal kKapUsLa - MTAUKA Tou KOUTOALOU

* ®péoka Ypouta

95€ kat' atopo

MatdLd €wg 6 ETWV amoAapBAavouy SwPedv CUPHETOXH, EVW yLd TIatsLd nAkiag 6-12 Twv n TLpn Stapopywvetal ota 47,5€.



	EASTER MENU Sunday Buffet
	Variety of breads, rusks, and breadsticks.

	SOUP
	Traditional magiritsa
	(Greek Easter soup with lamb, herbs, and egg-lemon sauce)

	SALADS & APPETIZERS
	• Variety for Tsipouro & Ouzo: Homemade pickles, Greek cheeses, Tzoumagia village sausage, wild greens with olive oil, lemon & chili flakes, Florina & Hot peppers, variety of Greek olives, Marinated anchovies • Traditional Pies & Dips: Traditional spinach pie with feta cheese, tzatziki, fava with caramelized onion, spicy feta dip with Florina pepper  •  Salads: Greek salad with sea fennel & oregano vinegar, Wild greens salad with orange & nuts, Lettuce salad with fresh onion & dill, Roasted beetroot salad with yogurt & garlic, Potato salad with parsley, spring onion, capers & egg, Artichokes with lemon, dill, and olive oil

	HOT DISHES
	• Roast lamb with rosemary and garlic • Traditional “kokoretsi” with crispy crust • Pork souvlaki with grilled onions and mustard • Lamb and beef meatballs with mint • Lemon potatoes with mustard seeds and coarse salt • Grilled chicken drumsticks with paprika and thyme

	SWEETS
	• Variety of Greek desserts: “baklava”, “kataifi”, “yanniotiko” • Semolina halva with orange and toasted almonds • Yogurt with honey and walnuts - Greek fruit preserves • Fresh fruits
	95€ per person
	Ποικιλία από ψωμιά, παξιμάδια και κριτσίνια.

	ΣΟΎΠΑ
	Παραδοσιακή μαγειρίτσα

	ΣΑΛΑΤΕΣ & ΟΡΕΚΤΙΚΑ
	• Ποικιλία για τσίπουρο & ούζο: Σπιτικά τουρσιά, Ελληνικά τυριά, λουκάνικο Τζουμαγιάς,
	λαχανίδα, πιπεριές Φλωρίνης  • Ποικιλία από ελιές και γαύρος μαρινάτος • Χειροποίητη σπανακοτυρόπιτα  • Τζατζίκι, μελιτζανοσαλάτα, φάβα, τυροκαυτερή  • Χωριάτικη σαλάτα με ξίδι ρίγανης και κρίταμο  • Σαλάτα με άγρια χόρτα, πορτοκάλι και ξηρούς καρπούς  • Σαλάτα μαρουλιού με φρέσκο κρεμμύδι & άνηθο  • Σαλάτα με ψητά παντζάρια, γιαούρτι & σκόρδο  • Πατατοσαλάτα με μαϊντανό, φρέσκο κρεμμύδι, κάππαρη και αυγό • Αγκινάρες με λεμόνι, άνηθο και ελαιόλαδο

	ΖΕΣΤΑ ΕΔΕΣΜΑΤΑ
	• Αρνί σούβλας με δεντρολίβανο και σκόρδο • Παραδοσιακό κοκορέτσι με τραγανή κρούστα • Χοιρινό κοντοσούβλι με ψητά κρεμμύδια και μουστάρδα • Μπιφτέκια από αρνίσιο και μοσχαρίσιο κιμά με δυόσμο • Πατάτες λεμονάτες με σιναπόσπορο και χοντρό αλάτι • Ψητά μπουτάκια κοτόπουλο με πάπρικα και θυμάρι

	ΓΛΎΚΑ
	• Ποικιλία από ελληνικά γλυκά: μπακλαβάς, κανταΐφι, γιαννιώτικο • Σιμιγδαλένιος χαλβάς με πορτοκάλι και καβουρδισμένα αμύγδαλα • Γιαούρτι με μέλι και καρύδια - Γλυκά του κουταλιού • Φρέσκα φρούτα
	95€ κατ’ άτομο


